附件1：

山西省第九届职业院校技能大赛

中餐主题宴会设计赛项规程
 一、赛项名称:中餐主题宴会设计

   二、竞赛内容：以中餐主题宴会设计为主线，含盖台面创意设计、菜单设计、餐巾折花、中餐宴会摆台、斟酒、英语口语、专业理论等内容。比赛分理论知识测试、现场专业技能比赛、英语口语测试三大部分。
    三、竞赛方式
每个学校限报两个参赛队，每队限报3名选手，可配1名领队，指导教师人数不多于各队参赛选手数；竞赛采取个人比赛方式，各参赛选手独立完成所有比赛项目；每队三名选手得分合计数为本队总成绩。

比赛分理论知识测试、现场专业技能比赛、英语口语测试三大部分。
    四、竞赛流程
（一）理论知识测试于现场比赛前统一进行； 
（二）现场专业技能比赛按最终展示的作品进行评判，包括： 

1、主题创意展示； 

2、中餐宴会摆台标准与规范展示； 

3、斟酒标准与服务规范展示； 

4、餐巾折花操作规范与造型展示； 

5、提交主题设计及菜单设计说明书； 

    （三）英语口语测试于现场比赛后按比赛顺序依次进行。
   五、竞赛试题
由公示题库的80%和公示题库外的20%构成。组委会建立公示题库外的20%试题题库，指定赛题来源参考书目，试题库由10套试卷题库组成，赛前根据大赛规定要求抽取决定竞赛题。公示题库、题库来源参考书目和竞赛样卷于赛前20天公布至大赛官方网站。
    六、竞赛规则
1、各参赛选手参赛顺序于报名结束后由组委会组织进行抽签。

2、专业理论测试由专家组统一命题，赛项组委会根据抽签顺序安排考场，参赛选手于现场比赛前同时进行测试。 

3、现场比赛餐具布草由各参赛选手根据主题创意自行准备使用，家具、标准规格备用餐酒具由赛会统一提供。 

4、各参赛选手中餐宴会主题设计中心艺术品须由选手现场制作完成。 

5、参赛选手按规定时间到达指定地点，凭参赛证、学生证和身份证（三证必须齐全）进入赛场，同时将参赛设施设备带入场地。选手迟到20分钟取消比赛资格。 

6、各队领队和指导教师，以及非允许工作人员不得进入比赛场地。 

7、新闻媒体等进入赛场必须经执委会允许，由专人陪同并且听从现场工作人员的安排和管理，不能影响比赛进行。 

8、参赛选手不得携带通讯工具和其它未经允许的资料、物品进入比赛场地，不得中途退场。如出现较严重的违规、违纪、舞弊等现象，经裁判组裁定取消比赛成绩。 

9、参赛选手检录时提交主题设计及菜单设计说明书，进入赛场后接受仪表仪容检查。现场比赛准备时间5分钟，确认现场条件无误后举手示意，听到统一指令后开始比赛。 

10、比赛过程中，参赛选手须严格遵守操作标准和规范，保证自身安全，并接受裁判员的监督和警示；若因设备故障导致选手中断或终止比赛，由大赛裁判长视具体情况做出裁决。 

11、为避免影响其他选手比赛，现场操作部分比赛不允许播放背景音乐。 

12、若参赛选手欲提前结束比赛，应向裁判员举手示意，比赛终止时间由裁判员记录，参赛选手结束比赛后不得再进行任何操作。 

13、现场比赛结束，经裁判员确认后方可离开赛场。 

14、参赛选手在技能比赛结束后按参赛顺序进入英语口试现场。选手比赛期间，后两位选手可入场抽取试题做准备，其余选手须在场外等候。
    七、竞赛环境
根据中餐主题宴会设计赛项日程安排，比赛在1500㎡的空间共设5个比赛区，每个比赛区面积25-30㎡，比赛设备包括中餐宴会标准十人圆台、餐椅、工作台；现场设置合理的人流、物流通道；保证良好的采光、照明和通风，必要时设置抽风装置；提供稳定的水、电供应和供电应急设备。 

赛会提供设施如下： 

1、赛会统一提供物品 

（1）中餐宴会标准十人餐台（高度为75厘米，直径180厘米） 

（2）餐椅 

（3）工作台 

2、赛会提供备用餐酒具 

（1）防滑托盘（直径35厘米） 

（2）台布（边长2.2 米的正方形桌布） 

（3）桌裙或装饰布 

（4）餐巾（50厘米×50厘米） 

（5）餐碟（白色，7寸） 

（6）味碟、汤勺、口汤碗、长柄勺、筷子、筷架、牙签 

（7）水杯、葡萄酒杯、白酒杯 

（8）桌号牌（1个） 

（9）公用餐具（2套） 
    八、技术规范
参考国家职业技能鉴定（餐饮服务员高级工）考核标准；

参考中国饭店协会职业技能竞赛（中餐宴会设计）标准。
1、设施设备

	品名
	型号
	技术参数
	备注

	餐台
	圆形
	直径180cm、高75cm
	统一提供

	餐椅
	软面无扶手椅
	椅子总高度95cm、椅面45cm╳45cm、椅背47cm╳39cm
	统一提供

	工作台
	长方形
	120cm╳260cm
	统一提供


2、耗材

	品名
	型号
	技术参数
	备注

	红葡萄酒
	
	750ML
	自备

	白酒
	
	500ML
	自备


3、用具

	品名
	型号
	技术参数
	备注

	桌裙（装饰布）
	自定
	铺好后离地面不超过3cm
	自备

	台布
	自定
	与桌裙（装饰布）协调
	自备

	口布
	正方形10块
	边长45cm-60cm
	自备

	主题装饰物
	自定
	突出设计主题
	自备

	餐酒具
	10套
	摆台用具整体协调、美观，符合主题创意，方便使用
	自备

	牙签
	小包装10个
	与餐具协调，符合主题创意
	自备

	菜单
	自定
	菜品及装帧符合主题创意
	自备

	公用餐具
	自定
	方便客人使用
	自备

	桌号牌
	自定
	美观，符合主题创意
	自备

	托盘
	圆形或长方形防滑托盘
	圆形直径40cm-50cm，长方形35cm╳45cm
	自备或统一提供

	平盘
	圆形
	18寸
	统一提供


4、竞赛内容及标准

仪容仪表要求、操作内容及标准（100分）

	项  目
	操作程序及标准
	分值
	扣分
	得分

	仪容仪表

（5分）
	发型大方干净，男选手发型后不过领，侧不盖耳，女选手发型前不遮眼、后不过肩。
	1
	
	

	
	面部整洁，男选手不留胡须；女选手谈妆谈抹。
	1
	
	

	
	双手干净，不留长指甲，不涂指甲油。
	1
	
	

	
	穿工作服，着装干净，穿戴整齐，无污迹、无破损，穿黑色鞋子，皮鞋光亮，布鞋干净。男士穿深色的袜子，女士穿肉色丝袜，干净、无抽线。佩挂选手证，不戴饰物。
	2
	
	

	台布

（3分）
	可采用抖铺式、推拉式或撒网式铺设，要求一次完成，两次扣0.5分，三次及以上不得分。
	2
	
	

	
	台布定位准确，十字居中，凸缝朝向正、副主人位， 下垂均等，台面平整。
	1
	
	

	桌裙或装饰布（2分）
	桌裙长短合适，围折平整或装饰布平整，四角下垂均等（装饰布平铺在台布下面）。
	2
	
	

	餐椅定位

（5分）
	从主宾位开始拉椅定位，座位中心与餐碟中心对齐，餐椅之间距离均等，餐椅座面边缘距台布下垂部分1.5厘米。
	5
	
	

	餐碟定位

（7分）
	一次性定位、碟间距离均等；餐碟标志，餐碟中心点、餐桌中心点，三点一线。
	5
	
	

	
	距桌沿约1.5厘米。
	1
	
	

	
	拿碟手法正确（手拿餐碟边缘部分）、卫生。
	1
	
	

	味碟、汤碗、汤勺

（5分）
	味碟位于餐碟正上方，相距1厘米。
	2
	
	

	
	汤碗摆放在味碟左侧1厘米处，与味碟在一条直线上，汤勺放置于汤碗中，勺把朝左，与餐碟平行。
	3
	
	

	筷架、筷子、长柄勺、

牙签

（6分）
	筷架摆在餐碟右边，与味碟在一条直线上。
	2
	
	

	
	筷子、长柄勺搁摆在筷架上，长柄勺距餐碟3厘米，筷尾距餐桌沿1.5厘米。
	2
	
	

	
	筷套正面朝上。
	1
	
	

	
	牙签位于长柄勺和筷子之间，牙签套正面朝上，底部与长柄勺齐平。
	1
	
	

	葡萄酒杯、白酒杯、水杯

（6分）
	葡萄酒杯在味碟正上方2厘米。
	1
	
	

	
	白酒杯摆在葡萄酒杯的右侧，水杯位于葡萄酒杯左侧，杯肚间隔1厘米，三杯成斜直线，向右与水平线呈30度角。如果折的是杯花，水杯待餐巾花折好后一起摆上桌。
	4
	
	

	
	摆杯手法正确（手拿杯柄或中下部）、卫生。
	1
	
	

	餐巾折花

（8分）
	花型突出主位，符合主题、整体协调。
	3
	
	

	
	折叠手法正确、卫生、一次性成形、花型逼真、美观大方。
	5
	
	

	公用餐具

（4分）
	公用餐具摆放在正副主人的正上方。
	2
	
	

	
	按先筷后勺顺序将筷、勺搁在公用筷架上（设两套），公用筷架与正副主人位水杯间距1厘米，筷子末端及勺柄向右。
	2
	
	

	菜单、花瓶（花篮或其他装饰物）

和桌号牌

（3分）
	花瓶（花篮或其他装饰物）摆在台面正中，造型精美、符合主题要求。
	1
	
	

	
	菜单摆放在筷子架右侧，位置一致（两个菜单则分别摆放在正副主人的筷子架右侧），内容与主题相宜。
	1
	
	

	
	桌号牌摆放在花瓶（花篮或其他装饰物）正前方、面对副主人位。
	1
	
	

	托盘（2分）
	用左手胸前托法将托盘托起，托盘位置高于选手腰部。
	2
	
	

	斟酒服务（15分）
	斟酒时要求托盘内摆放1瓶白酒 （500ml）和1瓶红酒（750ml）和1瓶啤酒（610 ml）。
	2
	
	

	
	从主宾开始按顺时针方向绕台2次完成，先斟10杯红酒，后斟10杯白酒，红酒斟5分满，白酒斟8分满，酒量均匀一致，不用斟啤酒。
	5
	
	

	
	斟酒时应绕开餐椅，姿势正确，动作规范自如，商标须朝向客人，瓶口不能搭在杯上，酒水不滴、不洒、不溢。每滴、洒一滴扣1分，溢一滩扣5分。
	5
	
	

	
	红酒须当场启塞，操作熟练正确，取下木塞后，应先闻一下木塞检查有无异味，并将木塞放在餐碟中，然后用干净餐巾擦拭瓶口内侧。
	3
	
	

	主题插花（15分）
	创意和命题相符，主题突出，有新意。
	5
	
	

	
	花材选用搭配适当，选材避开忌讳，香味淡雅。
	2
	
	

	
	色彩搭配合理悦目，与环境主题相吻合，实物与鲜花组合合理，高低适宜（30cm）、层次清楚，错落有致，富有艺术感。
	3
	
	

	
	操作技法娴熟，花枝固定良好，如选用花泥的花泥不外露，花器干净，花草无泥点。
	3
	
	

	
	插花时用的花泥、花草必须现场剪切，独立完成。
	2
	
	

	综合印象

（14分）
	台面设计主题明确，布置符合主题要求。
	4
	
	

	
	台面设计具有可推广性。
	2
	
	

	
	餐具颜色、规格协调统一，便于使用。
	2
	
	

	
	整体美观、具有艺术美感。
	3
	
	

	
	操作过程中动作规范、娴熟、敏捷、声轻，姿态优美，能体现岗位气质。操作过程注重物品保洁，注重操作台面美观。
	3
	
	

	合   计
	
	100
	
	

	操作时间：      分      秒                 超时：   秒     扣分：    分

	物品落地、物品碰倒、物品遗漏       件                      扣分：    分

	实  际  得  分
	


    九、成绩评定
比赛总成绩满分100分，其中理论知识测试15分（卷面满分为100分，按理论测试成绩的15%计算获得），仪容仪表及现场操作成绩为70分（满分为100分，按测试成绩70%计算获得），外语水平测试15分。具体评分方法如下： 

（一）理论知识测试采取统一笔试和集中阅卷的方式。 

（二）现场比赛裁判员由5人组成，其中测量裁判员2人，评判裁判员3人。测量裁判员负责按照中餐宴会摆台、斟酒标准进行测量并共同打分。评判裁判员负责参赛选手仪表仪容检查，比赛过程中操作规范检查、中餐主题创意、菜单设计评判及现场互评环节的评判。 

（三）现场评判得分由两部分组成，即测量裁判员给出的操作标准分和评判裁判员给出的综合评价分。其中操作标准分按要求给出统一的分数。综合评价得分计算办法：按裁判员给分，算出每位选手的该项平均分，小数点后保留两位。 

（四）外语水平测试裁判由三人组成，得分计算办法为：直接算出每位选手的平均分，小数点后保留两位。
    十、奖项设定
竞赛设参赛队团体奖，一等奖1个队，二等奖2个队，三等奖3个队。

竞赛设参赛选手个人奖，一等奖占比10%，二等奖占比20%，三等奖占比30%。 

获得一等奖的个人赛参赛选手的指导教师由组委会颁发优秀指导教师证书。
    十一、安全保障
（一）领队、裁判、指导教师、工作人员及参赛选手等所有人员不准在竞赛场所和禁烟区域吸烟。
（二）参赛选手要服从管理、听从指挥，在规定区域活动，不得擅自离开。

（三）参赛选手应爱护竞赛场所的仪器设备，不得将竞赛提供的工具、材料等物品带出赛场。

（四）根据赛场状况及任务要求，在确保安全情况下，完成各项任务。比赛结束后，必须关闭电源，清理桌面，设备恢复原状。

（五）比赛期间如发生火情，伤病等特殊情况，要保持镇定，服从现场组委会指挥，参与扑救或有序撤离。

（六）参赛选手及工作人员要妥善保管好自己的贵重物品，以免丢失。
    十二、申诉仲裁
本赛项根据大赛仲裁机制要求，采取两级仲裁机制。赛项设仲裁工作组。仲裁工作组由3人组成，分别由行业专家、企业代表、大赛执委会办公室工作人员组成。本赛项在比赛过程中若出现有失公正或有关人员违规等现象，代表队领队可在比赛结束后2小时之内向仲裁组提出申诉。赛项仲裁工作组在接到申诉后的2小时内组织复议，并及时反馈复议结果。
   十三、竞赛观摩
1.观摩对象：各院校代表领队（限一人）。
2.观摩方法及遵守的纪律：参加观摩的代表须遵守大赛纪律，按照大赛组委会的组织有序观摩。比赛期间，注意赛场安静。凡观摩人员均不得进入赛场内部进行拍照、交流、观看。大赛将设等候休息室。作品展区将在每场比赛评判结束后，对外开放，观摩人员在现场工作人员的指挥下有序进入，允许拍照。
    十四、竞赛须知
（一）参赛队须知

1.各参赛队在领队带领下准时到达大赛的举办地点，及时办理报到、入住等必备手续，领取相关证件及资料，做好赛前准备工作。

2.各参赛队要根据大赛日程安排准时、有序的组织好参赛选手按时参赛。

3.各参赛队应遵守相关规定，树立良好的赛风，确保大赛顺利进行。如有问题统一由领队向赛项执委会提出。

4.各参赛队于领队选手预备会前提交宴席设计书电子版（pdf格式）至赛项评判组。

（二）指导教师须知

1.指导教师要教育好本队参赛选手遵守赛场规则，贯彻执行赛项组委会的各项规定。

2.妥善管理本队人员的日常生活及安全，准时、有序地组织好参赛选手按时参赛，并佩戴指导教师证件。

3.比赛期间不得进入比赛现场进行指导。

（三）参赛选手须知

1.参赛选手报名须真实填写信息，凡弄虚作假者，将取消其比赛资格。

2.参赛选手须提前30分钟到达检录处参加检录，比赛开始30分钟后，不得入场。比赛过程中，应严格遵守赛场纪律，服从大赛裁判长及评审小组组长的管理。比赛结束后，经评审小组组长确认后带好自己的工具，迅速撤离赛场。期间发现问题，应由指导教师在当天向组委会提出陈述。选手不得与大赛工作人员直接交涉。

3.参赛选手应认真检查设备设施等用具，整个操作过程中须保持环境整洁，废弃物倒入指定垃圾桶，但不需要自行清理出比赛场地。

4.参赛选手不得自带设备设施，品尝用碟统一由现场提供。

5.比赛期间统一着大赛选手服，佩戴选手证件。

（四）工作人员须知

1.按照分工各负其责，坚守岗位，服从指挥，听从调度，模范遵守赛场规则。

2.在比赛过程中，不得随意向外界透露与作品评选有关的信息。

3.熟悉赛场环境，防范安全事故的发生，如遇特殊情况需及时通报并妥善处理。

4.比赛期间统一着大赛工作服，佩戴工作证件。

